L
D COFFEE LAUDO FiSICO E SENSORIAL

Negdécios em cafeée

NOME:  INDUSTRIA E COMERCIO DE PRODUTOS MAIS SABOR DE MINAS solcitacAo  02/02/2026

INFORMACAO DO CAFE

VARIEDADE |MUNDO NOVO PROC. DE SECAG NATURAL

SAFRA  [22/25 QTE SACAS 100 |LOTE

CARACTERISTICAS FISICAS

TIPO 6 PENEIRA 19 - 0 PENEIRA 13 3%

DEFEITOS 86 PENEIRA 18 10% MOKA 11 2%

COR ESVERDEADO PENEIRA 17 20% MOKA 10 7%

UMIDADE 12% PENEIRA 16 20% MOKA 09 1%

ASPECTO BOM PENEIRA 15 12% FUNDO 3%
PENEIRA 14 10% CATAGAD 12%

AVALIACAO SENSORIAL - METODOLOGIA SCAA:

FRAGANCIA / AROMA 75 Q-GRADER: LENON CANDIDO TERRA
UNIFORMIDADE 10

AUS. DEFEITOS 10 SENSORIAL

DOCURA 10 FRAGANCIA /...

SABOR 8,5 FINAL 13 NIFORMIDADE
ACIDEZ 7 6

CORPO 8 BALANCO j US. DEFEITOS
FINALIZACAOD 7,75 5

SAlANpD i FINALIZACAD OCURA
FINAL 7,75 S

TOTAL 84,25 CORPO SABOR
PONTUAGAO TOTAL 84,25 i

OBS: Aroma Caracteristico / Acidez Moderada / Amargor Moderado / Sabor Equilibrado / Baixa Adstringencia / Encorpado /
Auséncia de Fermentado, Mofado e gosto de Terra / Blend em Conformidade a PVA e defeitos / Moagem Media-Fina.

OBSERVACOES:

AROMA CHOCOLATE, CARAMELO, LEVE FRUTADO

SABOR CHOCOLATE AO LEITE, LEVE DAMASCO E CARAMELO

ACIDEZ CITRICO MEDIO

CORPO CREMOSO

FINALIZAGAO MEDIA w
DATA DE EMISSAO 04/02/2026

ASSINATURA: ?&’/ﬂm %}V’da(ﬁ’ é}/i’fﬁu

D COFFEE NEGOCIOS EM CAFE LTDA
CNPJ: 49.547.686/0001-24




